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A Veronese Produtos Quimicos
completa 100 anos e consolida

o produto dcido tdnico (extrato
concentrado de tanino condensado)
para o mercado de alimentos.

INTRODUCAO

O termo “tanino” é muito antigo (foi
introduzido por M. Seguin em 1876) e foi o
nome dado & infusfo de cascas de algumas
arvores, na qual as peles de animais eram
tratadas para obtencio de couros maleaveis
e de grande durabilidade. De origem vegetal,
muitas das plantas onde sio encontrados sio
usadas como extratos e ervas medicinais e
também para a fabricacio de bebidas e para
alimentos. E caracteristico dos taninos o sabor
adstringente tipico de vinhos tintos, chés e
frutas verdes.

A acécia negra (Acdcia meansit), o carva-
lho (Quercus sp), o eucalipto (Fucalyptus), o
salgueiro (Salix caprea), o pinho (Pinus sp),
e 0 quebracho (Scinopsis balansae) sdo as
espécies mais conhecidas com significativa
presenca de taninos.

Atualmente, o termo “tanino” ou “acido
tanico” atende a uma grande variedade de
produtos classificados em dois grupos dis-
tintos, baseados na estrutura molecular: os
taninos hidrolisaveis e as proantocianidinas
(ou procianidina), originalmente chamadas
de taninos condensados. Sio chamadas de
taninos condensados devido a sua estrutura
quimica compacta.
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A HORA E A VEZ
DOS TANINOS
CONDENSADOS

TANINOS CONDENSADOS
ORIUNDOS DA ACACIA NEGRA

Trazida no século passado da Africa do
Sul, justamente para a aplicacdo na industria
do couro, esta variedade aclimatou-se muito
bem na regifo Sul do pais, onde é amplamente
cultivada.

Os taninos produzidos por esta variedade
de arvore se classificam como tanino con-
densado e/ou catequinico. E um composto
polifendélico que possui uma vantagem frente
aos outros polifendis naturais: a facilidade em
reagir e precipitar proteinas.

Figura 1 - Rama de Acacia Negra
(Acacia mearnsii).
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Estes taninos sdo polimeros de 2 a 50 (ou
até mais) unidades flavondides com ligacoes
carbono-carbono, as quais sdo suscetiveis
de serem rompidas pela hidrdlise. Suas es-
truturas basicas chamam-se flavan3, 4-diol
e o flavan 3-ol, com peso molecular é de 500
a 2.000. Apesar de muitos dos taninos con-
densados serem hidrossoliveis, alguns de
grande dimenséo (cadeia carbonica longa),
sdo insoldveis na agua.

Flavan-3ol (b} Procianidina {c)

Figura 2 - Férmulas estruturais:

(a) Flavanoide (genérico),

(b) Flavan-3-ol e

(c¢) Procianidina (Tanino Condensado).

O tanino condensado é utilizado na produ-
cao de tintas, producio de inibidores de corro-
sdo, promotores de fluxo de liquido em tubos,
produtos farmacéuticos, adesivos, fabricacio
de colas fendlicas, floculantes para clarificagao
de vinhos e cervejas, entre outras aplicagoes.

ACIDO TANICO (EXTRATO CONCEN-
TRADO DE TANINO CONDENSADO)

Algumas plantas e vegetais contém taninos
que lhes conferem caracteristicas colorificas e
gustativas préprias. Como qualquer produto
de origem natural, estes podem apresentar,
além de variabilidade nas quantidades de
tanino e/ou polifenéis, também quantidades
reduzidas destas propriedades. Com isso, ndo
é possivel assegurar que os teores minimos
desejaveis sejam atendidos e seus efeitos
alcancados.

Desta maneira, o uso de um extrato concen-
trado de tanino condensado, atende os requi-
sitos minimos dos ativos desejaveis, sejam
eles: teor de polifendis, taninos condensados
ou atividade antioxidante.
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Figura 3 - Extrato Concentrado de Tanino
Condensado (Acido Tanico) -
Veronese Produtos Quimicos.

0 acido tanico produzido e fornecido pela
unidade da Veronese Produtos Quimicos em
Caxias do Sul/RS é um extrato concentrado de
tanino condensado oriundo da casca da acécia
negra (Acacia mearnsii), o qual é obtido em
um processo onde as gomas, acglicares e ou-
tros carboidratos presentes no componente
vegetal e insoliveis em meio alcodlico sdo
eliminados, oferecendo um produto melhor
adaptado para segmentos de mercados mais
exigentes, tais como alimentos, sucos, cerve-
jaria, cosméticos, farmacéutica e industria
quimica.

O termo “4cido tanico” foi adotado nos
anos de 1920 pela Veronese & Cia. e foi es-
tabelecido pelo seu fundador Luiz Veronese,
naquela época, para atender especificamente
omercado de vitivinicultura da Serra Gatcha,
sendo apresentado na forma de um xarope.
Desde entéo, tornou-se um termo usual e
utilizado até hoje para nominar o produto.

O 4cido tanico da Veronese é obtido atra-
vés de um sistema extrativo sélido-liquido
empregando-se solventes orgénicos com baixa
perda de volatilizagao e com altos indices de
recuperacio. As instalacoes estao compostas
de separadores, filtros e ciclones e o processo
obedece aos padroes de qualidade de acordo
com o sistema HACCE estabelecendo-se as-
sim um processo higiénico e ambientalmente
correto.

Comercializado na forma de p6 amorfo,
muito leve, facilmente solivel em agua ou
alcool, de tonalidade castanho-avermelhado
e apresentado em sacos para 10 kg.
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Figura 4 - Produto “Acido Tanico”
comercializado pela Veronese & Cia. Ltda.

APLICA(}{)ES PARA 0 MERCADO
ALIMENTICIO, COSMETICO E
FARMACEUTICO

Os extratos concentrados de tanino
condensado sdo amplamente empregados
no ramo alimenticio devido as suas pro-
priedades antioxidantes, concentracao de
polifendis e caracteristica adstringente. As-
sim, sdo utilizados, principalmente, em chés
e extratos vegetais, como potencializador
dos efeitos antioxidante destes produtos, na
forma de polifenéis. Sdo utilizados em chés
e extratos vegetais como potencializador
dos efeitos antioxidantes destes produtos.
Sdo empregados na fabricagdo de vinhos
através da atuacgio sinérgica com os taninos
proéprios dos vinhos tintos, conferindo uma
melhor fixagdo dos aromas e estabilizagio
da cor. Os taninos proantocianidinicos, com-
ponentes do extrato concentrado de tanino
condensado, estabelecem interacgoes estaveis
com as antocianas (moléculas responséiveis
pela cor dos vinhos), fixando-se a eles e
protegendo-os das oxidacées. Melhora as
caracteristicas organolépticas dos produtos
e ainda sdo utilizados nos realgadores de
sabor, principalmente os adstringentes, em
sucos de frutas, no processo de fabricagio
de cervejas e como coadjuvante no processo
de producdo do agiicar organico e outras
bebidas alcodlicas.

Em processos de cura de feridas, quei-
maduras e inflamagdes, os taninos auxiliam
formando uma camada protetora (complexo
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tanino-proteina e/ou polissacarideo) sobre
tecidos epiteliais lesionados, podendo, logo
abaixo dessa camada, o processo curativo
ocorrer naturalmente. Ao precipitar protei-
nas, os taninos propiciam um efeito antimi-
crobiano e antiftngico.
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Figura 5 - Mercados que utilizam Taninos:
vitivinicultura (uva, vinho), alimentos (chas,
ervas), cosméticos (xampus, colorantes) e
farmacos.

PARA 0S PROXIMOS 100 ANOS...

A Veronese Produtos Quimicos empenha-
da na melhoria continua de seus produtos
e processos vém desenvolvendo estudos
para o desenvolvimento do produto e novas
aplicagbes para o produto. Recentemente,
através do Laboratério de Operagdes Unitério
(LOPE) da Pontificia Universidade Catdlica
do Rio Grande do Sul - PUC/RS realizou
pesquisas sobre a determinacdo do teor de
polifendis, do teor de tanino condensado e da
atividade antioxidante do produto.

A Veronese Produtos Quimicos estabelece,
assim, o compromisso com a garantia da qua-
lidade do processo e do produto e a melhoria
continua do “Acido Tanico” e a caracterizaciio
de um produto premium adequado aos mer-
cados mais exigentes e se dispoe a contribuir
junto as empresas que se interessam pelo
estudo de novas aplicacoes do produto em
suas formulagoes.

* Rubens Rodrigues P Carvalho é engenheiro de produto da
Veronese Produtos Quimicos.
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Veronese Produtos
Quimicos Ltda.
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